Dilluns, 21 d’octubre del 2019 Diari d’Andorra

focilloc

En nom de la
salut publica

Vol saber si el seu restaurant favorit va
passar la inspeccio sanitaria? X 3 ;

DELFi ROCA

Sap quants, de tots els establi-
ments de menjar inspeccio-
nats, van suspendre 'avalua-
ci6 higienicosanitaria el
darrer any? Aquesta resposta
no és publica. Poca broma,
perque estem parlant de bars,
cafeteries, restaurants de tota
mena, endemés d’hotels,
grans superficies, carnisse-
ries, fruiteries, menjadors so-
cials i altres tipus de locals on
es manipulen aliments. Inclo-
ent-hi el centre hospitalari, les
cliniques, les residéncies per a
la tercera edat, els complexos
sociosanitaris i els centres
educatius, amb cuines, cafe-
teries i menjadors, tots sotme-
sos a inspeccions. Si vol saber
quants d’aquests establi-
ments van obtenir un resultat
desfavorable I'any passat, pot
fer una recerca rapida al web
del ministeri de Salut. Hi tro-
bara una explicacié de com
funciona el sistema nacional
de vigilancia i control alimen-
tari. Pero només hi trobara un
breu document on s’informa
del nombre inspeccions fetes
des del 2007 fins al 2014. Pero
dels resultats d'aquestes no en
diu ni piu. Sens dubte esta-
rem d’acord que la seguretat
alimentaria de tothom és
quelcom molt seriés. Només
cal veure com ens esverem
amb els escandols que salten
la palestra cada dos per tres.

El darrer ha estat el de la liste-
riosi a Espanya, amb morts,
avortaments i empresona-
ments a les primeres planes.
Curiosament, ha succeit en
un estat on la normativa co-
munitaria és d’'obligat compli-
ment. I precisament és aques-
ta normativa la que faculta
que els resultats d’aquestes
inspeccions higienicosanita-
ries siguin de lliure accés per a
la poblacid. Per exemple, les
agencies de seguretat alimen-
taria de paisos com Franca,
Belgica, Holanda o Dinamar-
ca, aixi com les de ciutats com
Nova York, fa anys que els fan
publics. Ben poc costaria,
doncs, que aquesta informa-
ci6 estigués a disposicié dels
consumidors. Endemés, seria
un plus que els establiments
andorrans exhibissin al pu-
blic el certificat de les seves
avaluacions. Al capdavall, els
resultats de qualsevol inspec-
ci6 que es dugui a terme des
de 'administraci6 publica ha
d’estar a l'abast de tothom,
ates que sén dades d’interes
public, malgrat que aquesta
informacié pugui afectar la
reputaci6 dels locals, que
s’hauran d'esfor¢ar per millo-
rar i esmenar l'error. Al cap
darrer, del que parlem és de
transparencia, com l'exhibida
per les cuines dels restaurants
més moderns.



