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La cuina centralitzada dóna servei a uns 
40 d’alumnes amb alteracions alimentàries

EDUCACIÓ

La cuina centralitzada de
la Covanella, que prepara
els menús per a alumnes
amb alteracions alimentà-
ries, ja dóna servei a prop
d’una quarantena d’alum-
nes. Així ho va dir el presi-
dent de l’Associació de
Pares de l'Escola Andorra-
na (Apea), Josep Vilapla-

na, en la signatura del con-
veni per a la cessió i la ges-
tió de la cuina centralitza-
da, que va tenir lloc ahir.
Va especificar que el nom-
bre d’alumnes que es cal-
cula que faran ús d’aquest
servei més endavant pot
arribar prop del centenar.
El preu del menú és d’uns
70 euros mensuals i l’em-
presa que els prepara és el
Rebost del Padrí. 

Tant el president de l’A-
paea com la ministra d’E-
ducació, Susanna Vela,
van coincidir a remarcar
que el servei va dirigit als
alumnes de tots els centres
andorrans i no només de
l’Escola Andorrana i que,

de fet, dels prop de 40
alumnes que ja en fan ús,
alguns són d’altres esco-
les. Vilaplana va apuntar
que el fet que se centralitzi
en un sol espai permet
abaratir els costos i oferir
un preu al voltant del 70
euros, més equilibrat als
menús de la resta d’alum-
nes. De tota manera, van
recordar que per a les fa-
mílies que no poden pa-
gar-ho hi ha ajuts econò-
mics.

Durant aquest primer
curs del funcionament de
la cuina per a tots els
alumnes d’Andorra, l’A-
pea es farà càrrec de la
gestió del servei, però la

voluntat és que de cara a
l’any vinent es creï un ens
gestor. La ubicació de la
cuina als mòduls prefabri-
cats d’Ordino també és
provisional, i «si l’any que
ve hi ha pressupost» es
traslladarà a l’escola de
maternal i primària d’En-
camp. Vilaplana va dir
que s’intenta dur a terme
aquest projecte amb la mi-
llor qualitat i seguretat per
als usuaris, i que per a
això cal la il·lusió de tots,
la implicació i responsabi-
litat i la formació d’un
protocol, que la ministra
va avançar que podria
aprovar-se d’aquí a dues
setmanes.

Una quarantena d’a-
lumnes es beneficien de
la cuina centralitzada de
la Covanella, però en un
futur podrien ser prop
d’un centenar.
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L’Executiu va aprovar un
reglament sobre les
substàncies que esgoten
la capa d’ozó i sobre de-
terminats gasos d’efecte
hivernacle. Aquest text
legal va entrar en vigor
ahir coincidint amb el
Dia Internacional  per la
protecció de la capa d’o-
zó. El reglament regula la
producció, la importació,

l’exportació, la posada al
mercat, la manipulació,
la recuperació i la des-
trucció de les substàncies
que esgoten la capa d’o-
zó. 

Segons va explicar el
ministre de Medi Am-
bient, Vicenç Alay, el re-
glament recull les dispo-
sicions regulades al
Conveni de Viena i al
Protocol de Mont-real,
dos textos de caràcter
universal signats per tots

els països del món. De
fet, el Principat va ser un
dels darrers de signar el
Protocol de Mont-real,
procés que es va realitzar
a l’abril del 2009.

El reglament aprovat
estipula, entre altres as-
pectes, que les empreses
d’Andorra que treballin
amb aquestes substàncies
perjudicials per a la capa
d’ozó tenen temps fins al
31 de desembre per a re-
gularitzar la seva situa-

ció. Tanmateix, en un ter-
mini de tres anys les em-
preses han de garantir la
certificació del personal. 

Alay va afirmar que el
forat de la capa d’ozó que
es va detectar als anys 70
està aturant la seva des-
trucció i es preveu que el
2080 tingui el mateix ni-
vell que el 1950. En la se-
va opinió, això ha estat
possible gràcies a la reac-
ció de la comunitat inter-
nacional.

El Govern aprova un reglament sobre les
substàncies que esgoten la capa d’ozó
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El preu del menú és de 70 euros mensuals, però les famílies amb dificultats econòmiques poden demanar els ajuts 

Vela i Vilaplana felicitant-se per la signatura del conveni.
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Un moment de la presentació del reglament.
P.M.


